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Uniibersehbar: das markante »Gasthaus Rssli« im Dorfkern von Mogelsberg.

Das »Gasthaus Rossli« steht vis-a-
vis der riesigen Kirche am Dorfplatz
von Mogelsberg im Toggenburg. Re-
ben umranken die Gartenwirtschaft
und den Eingang des stattlichen
Hauses. Eine Treppe fiihrt ins stilvoll
renovierte Innere: zu der gemiitli-
chen Gaststube mit grossen Tischen
aus Nussbaumholz auf der linken,
zu den zwel hiibschen Salen auf der
rechten Seite, die auch fiir Seminare
zur Verfigung stehen. In den oberen
Etagen sind die Gistezimmer un-
tergebracht. Unter dem michtigen
Dach schliesslich befindet sich der
Konzert- und Theatersaal.

Das markante Haus hat wahrlich
schon viel erlebt. Ende der 1970er
Jahre suchte eine Gruppe Studen-
tinnen und Akademiker nach ei-
nem Gebiude, um es als Hotel und
Restaurant zu flihren. Sie stiessen
auf das »Gasthaus Rossli«, das zum
Verkauf stand — und erworben wur-
de. Nur widerwillig zog die heutige
Wirtin Sabina Bertin, sie hatte sich
ein Objekt in Stadtnihe vorgestellt,
in das kleine Toggenburger Dorf.
»Die anderen haben fiir mich ent-
schieden!«, sagt sie heute. Wer hitte
damals gedacht, dass ausgerechnet

sie dem »Rossli« all die Jahre treu
geblieben ist und den Gasthof feder-
fithrend zu einer der ersten Adressen
in der Ostschweiz entwickelt hat.
Der ehemals genossenschaftlich or-
ganisierte Betrieb wird heute durch
das Dreierteam Sabina Bertin, Doris
Biirgeund Harry Eichholzer gefiihrt.
20 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter,
darunter je zwel Lehrlinge in Kiiche
und Service, teilen sich 12 Stellen.

Dasvielfachausgezeichnete »Ross-
li« 1st weit iibers Toggenburg hinaus
fir seine sympathischen Gastgebe-
rinnen, die vorziigliche Kiiche und
die besondere Ambiance bekannt.
Die Kiiche geniesst einen hervorra-
genden Ruf. Die bewusst klein gehal-
tene Karte listet raffinierte Gerichte
aus regionalen Zutaten, wenn mog-
lich aus biologischer Produktion,
und ein saisonales Gourmet-Menii.
Die Weinkarte ist von moderatem
Umfang. Aussergewohnlich, dass
ALLE Gewichse auch glasweise be-
stellt werden konnen!

PS: Sabina Bertin hat zum Kiifer-
weg-Weinbuch 2007 eine Auswahl

ihrer liebsten Rezepte beigesteuert.
Herzlichen Dank!

6

Gemiitliche Stuben, stilvolle Gerichte, das »Gast-

baus Rissliv ist Augen- und Gaumenschmaus.

Sabine Bertin kreiert die Meniis und gestaltet die
handgeschriebenen Meniikarten.




